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产品及特点 本产品为浓度为 1.5 M 的海藻糖的水溶液，可以直接加入到 PCR 反应体系或逆

转录反应中提高酶的热稳定性和活性。它具有下列特点： 

1. 在反应体系中加入海藻糖，可以增加热敏感的酶在高温下的稳定性和活性。 

2. 海藻糖能增加鼠白血病病毒逆转录酶（Reverse Transcripatase）的热稳定性

和热激活特性，使其在 60℃仍具有全部活性，足以在 mRNA 二级结构诱导终

止反应之前合成全长的 cDNA，反应效率大大提高。 

3. 有助于提高干燥保存的酶的活性。 

规格及成分 成 份 编 号 1.5 mL 包装 

本产品（ 1.5M） 130506 1.5 mL 

使用手册 1 份 
 

运输及保存 低温运输，4℃保存，有效期一年。 

自备试剂 PCR样品及试剂 

使用方法 按照 1/3 体积，将本产品加入到 PCR 体系中即可。 

备忘录 海藻糖 

海藻糖（Trehalose）又称漏芦糖、蕈糖等。分子式是 C12H22O11，分子量是

342.3.它是一种安全、可靠的天然糖类。海藻糖是由两个葡萄糖分子以 1,1-糖苷键

构成的非还原性糖，有 3 种异构体即海藻糖（α，α）、异海藻糖（β，β）和新海藻

糖（α，β），并对多种生物活性物质具有非特异性保护作用。海藻糖在自然界中许

多可食用动植物及微生物体内都广泛存在，如人们日常生活中食用的蘑菇类、海藻

类、豆类、虾、面包、啤酒及酵母发酵食品中都有含量较高的海藻糖。在高温、高

寒、高渗透压及干燥失水等恶劣环境条件下，海藻糖可以在细胞表面形成独特的保

护膜，有效地保护蛋白质分子不变性失活，从而维持生命体的生命过程和生物特征。

在高温下它能保持酶的正常活性，甚至起热激活作用。与分子伴侣的功能类似，海

藻糖可以阻止酶发生不可逆的热凝聚、热变性，分子伴侣与海藻糖配合使用，能扩

大对酶具有热稳定和热激活作用的温度范围。  

 

关联产品 PCR Inhibitor Erasol 

 


